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All prices are inclusive of consmption tax and are subject to service charge.

表記料金には消費税が含まれております。また、別途サービス料を加算させていただきます。

Charite
シャリテ

Today's Amuse Bouche

歓迎の一皿

Marinade Seafoods Chef’s Garden style 
with Citrus Flavor Vinaigrette and Garden Fresh Puree

海の幸のマリネ 菜園仕立て 柑橘風味の

ヴィネグレットとシェフズガーデン野菜のピューレ

県産アグー豚ロースのグリル 読谷村の温野菜とポテト添え

アグー豚のジュとパイナップルのソース

Chef’s Festive Surprise
本日のスペシャルデザート

Orange Juice or Grapefruit Juice

オレンジジュース または グレープフルーツジュース

￥6,600

Chance
シャンス　Children’s Men u

県産黒毛和牛フィレ肉の備長炭グリルとフォアグラのポワレ

読谷村特産味噌とソース ジュ・ド・ブッフ

             

彩豊かな葉野菜のピューレ
平目のミ・キュイ 黒麹もろみ酢とアンチョビソース

Colorful Green and Garden-Fresh Puree
Flounder Mi Cuit with an Anchovy Sauce of Black Koji and Malted Rice Vinegar

　歓迎の一皿
Today's Amuse Bouche

      Agu broth With Pineapple Sauce 
Potato and Local Vegetables 

Charcoal Grilled Okinawan Agu Pork loin 

Coffee or Tea

Charcoal Grilled Tenderloin of Okinawan Kuroge Wagyu Beef 
        Buttr-Roasted Foie Gras 

      Yomitan Miso with Jus de Boeuf Sauce 

Chef’s Festive Surprise

オマールエビのポワレ 県産タンカンのヴェルモットソースと農園エストラゴンのピューレ
自家製塩麴風味の野菜グラチネ添え

Tarragon Purée,served with a Gratin of vegetables
Infused with Homeeade Salt Koji

Sautéed lobster with Vermouth Sauce of Local Tankan Orange and Garden








